
DIY-Anleitung: Zitrusreiniger 
 

Benötigtes Material Benötigtes Werkzeug 
1. Schalen von Zitrusfrüchten  
2. Weißer Haushaltsessig (Essig-

Essenz) 
 

• Gefäß zur Aufbewahrung, z. B ein 
Einmachglas (kein Plastik, da die 
Essig-Essenz Plastik angreift) 

• Leere Sprühflasche 
• Sieb 

 
Step 1: Zitrusfrüchte schälen 

• Zunächst die Zitrusfrüchte schälen und in kleinere Stücke teilen. Die Menge hängt 
dabei ganz von der Größe deines Gefäßes zur Aufbewahrung ab. Dieses sollte nach 
Möglichkeit gut gefüllt sein.  

• Tipp: Am besten eignen sich Zitronen und Orangen für deinen selbstgemachten 
Zitrusreiniger und da du nur die Schalen benötigst, kannst du nebenbei die Früchte 
snacken. 

 
Step 2: Essig hinzugeben 

• Gebe die Zitrusschalen in dein Gefäß und gieße nun so viel weißen Essig hinzu, dass 
die Schalen gut bedeckt sind.  

 
Step 3: Ziehen lassen 

• Ganze 2-3 Wochen solltest du die Mischung ziehen lassen. Da die Zitrusschalen nach 
und nach etwas von dem Essig aufsaugen, musst du ab und zu Essig nachgießen, 
damit wieder alle Schalen gut bedeckt sind und nicht anfangen zu schimmeln. 

 
Step 4: Farbe erkennen 

• Dein Zitrusreiniger ist fertig, wenn sich der Essig dunkler verfärbt und nach 
Zitrusfrüchten riecht. 

 
Step 5: Zitrusreiniger umfüllen 

• Nehme nun die Zitrusschalen aus dem Gefäß heraus. Du kannst dazu auch ein Sieb 
verwenden und gieße anschließend die Flüssigkeit in eine Sprühflasche. So lässt sich 
der Reiniger leichter anwenden.  

 


