












































































Deutschlands beliebtestes alkoholfreies Radler wird zu gleichen Teilen aus Original  
Krombacher Pils Alkoholfrei und speziell darauf abgestimmter Zitronenlimonade  
hergestellt. Das frische Krombacher Pils Alkoholfrei gibt diesem Spitzenradler seine  
feinherbe Note. Die spritzige Zitronenlimonade verleiht ihm die besondere Erfrischung. 
Mit diesen zu gleichen Teilen gemischten Zutaten ist Krombacher Radler Alkoholfrei  
der natürliche und geschmackvolle Durstlöscher.

Biertyp	 alkoholfreies Biermischgetränk

Werte	 Bitternote:	 sehr leicht
	 Alkoholgehalt:	 < 0,5% vol    
	 Brennwert/100 ml:	 27 kcal

Geschmacks-	
eindruck

Verkostungsnotiz
Strahlend hellgelbe Farbe mit feinporiger Schaumkrone. Das spritzige Zitronenaroma 
gepaart mit Krombacher Pils Alkoholfrei sorgt für eine angenehme Süße und erfrischt 
bis weit über das Finale.

Optischer Eindruck: 	 hellgelb, glanzfein
Schaum:	 feinporig
Trinktemperatur:	 5-7 °C

sehr frische Zitrone, leichte Malznote, zurückhaltende feinherbe Würze





Energie 	 116 kJ (27 kcal) 
Fett 	 0 g 
davon gesättigte Fettsäuren 	0 g 

Salz 	 0 g
Vitamin B6 & B12	 0,07 µg & 0,26 µg 
Folsäure 	 27 µg

Kohlenhydrate 	6,4 g
davon Zucker 	 3,1 g 
Eiweiß 	 0 g

Ob für die schnelle Regeneration nach dem Sport oder immer dann, wenn ein natürlicher  
Durstlöscher gefragt ist: Krombacher 0,0% Pils ist die richtige Wahl. Unbeschwerter  
Krombacher-Genuss mit 0,0% Alkohol. Vitaminhaltig dank Folsäure, Vitamin B6 und B12 –  
die ideale Alternative zu süßen Softdrinks und eine geschmackliche Abwechslung zu Wasser. 

Biertyp	 alkoholfreies Pils

Sportlich-isotonisch mit wertvollen Inhaltsstoffen für die Regeneration

Optischer Eindruck: 	 goldig, glanzklar
Schaum:	 fein-leicht
Trinktemperatur:	 5-7 °C

fein malzige Süße

Werte	 Bitternote:	 schwach
	 Alkoholgehalt:	 0,0% vol    
	 Brennwert/100 ml:	 27 kcal

Geschmacks-	
eindruck





Krombacher 0,0% Weizen ist eine echte Geschmacks-Innovation: Vollmundig fruchtig ist  
Krombacher 0,0% Weizen der ideale Durstlöscher: Vitaminhaltig dank Folsäure und B12, mit isotonischer 
Wirkung und einzigartig im Geschmack.

Biertyp	 alkoholfreies Weizen

Sportlich-isotonisch mit wertvollen Inhaltsstoffen für die Regeneration

Optischer Eindruck: 	 intensiv orange-goldig
Schaum:	 feinperlig-cremig
Trinktemperatur:	 5-7 °C

vollmundig fruchtig

Werte	 Bitternote:	 schwach
	 Alkoholgehalt:	 0,0% vol    
	 Brennwert/100 ml:	 32 kcal

Geschmacks-	
eindruck

Energie 	 136 kJ (32 kcal) 
Fett 	 0 g 
davon gesättigte Fettsäuren 	0 g 

Salz 	 0 g
Vitamin B12	 0,21 µg
Folsäure 	 33,8 µg

Kohlenhydrate 	 7,5 g
davon Zucker 	 3,1 g 
Eiweiß 	 0,7 g





Die perfekte Kombination aus 40% Krombacher 0,0% Pils und 60% fruchtiger Zitronenlimonade  
erfrischt natürlich bei 0,0% Alkohol. Mit seiner isotonischen Wirkung und der enthaltenen Folsäure 
ist der natürliche Durstlöscher nicht nur für Sportler eine fruchtig spritzige Alternative. 

Biertyp	 alkoholfreies Biermischgetränk

Sportlich-isotonisch mit wertvollen Inhaltsstoffen für die Regeneration

fruchtig spritzige Zitrone Geschmacks-	
eindruck

Energie 	 109 kJ (25 kcal) 
Fett 	 0 g 
davon gesättigte Fettsäuren 	0 g 

Salz 	 0 g
Folsäure 	 10,8 µg

Kohlenhydrate 	 6,2 g
davon Zucker 	 5,2 g 
Eiweiß 	 0 g

Optischer Eindruck: 	 sonnengelb
Schaum:	 leicht schäumend
Trinktemperatur:	 5 °C

Werte	 Bitternote:	 schwach
	 Alkoholgehalt:	 0,0% vol    
	 Brennwert/100 ml:	 25 kcal





Gemeinsam erfolgreich  
Impulse setzen.

Wir sind, wo Sie sind: Unser Team geschulter Gebietsverkaufsleiter steht Ihnen mit Rat 
und Tat zur Seite. Welche Schankanlage lässt sich perfekt in Ihr Gastronomie-Konzept 
einbinden? Vertrauen Sie auf unsere souveräne Beratung, die auch bei Fragen der 
Bierlagerung und -kühlung, der Bierhygiene und -pflege optimale Antworten bietet. 
Darüber hinaus stellen wir Ihnen für jedes Portfolio innovative, individuelle 
Abverkaufshilfen zur Verfügung. Sprechen wir über Ihren Erfolg!



Krombacher Brauerei Bernhard Schadeberg GmbH & Co. KG · Hagener Straße 261 · D-57223 Krombach
Telefon: +49 (0) 2732 880-0 · Telefax: +49 (0) 2732 880-254 · Internet: www.krombacher.de

Auf den Geschmack gekommen?
Dann rufen Sie uns an!


