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Bier ist unsere Leidenschaft







Krombacher Braukunst

,,Bier iSt umsere LeidenSChaft.” Dr. h.c. Friedrich Schadeberg, Inhaber

Die Krombacher Brauerei wird seit Generationen mit Kontinuitit, Leidenschaft und
Verantwortung von der Familie Schadeberg gefiihrt. Damals wie heute zieht sich ein
grundlegendes Bekenntnis durch die gesamte Geschichte und gilt fiir simtliche Bereiche
unserer Brauerei. Es ist die gemeinsame Leidenschaft fiir bestes Bier, die alle Mitarbeiter
bei uns teilen. Weil sich jeder Einzelne tagtaglich fiir die hochste Qualitét einsetzt, stehen
am Ende Spitzenbiere mit einem einzigartigen Geschmack, den Bierkenner schitzen und

lieben. Das macht unser Krombacher zur beliebtesten Biermarke Deutschlands.



Die Krombacher
Erfolgsgeschichte

Seit tiber 200 Jahren wird in Krombach Erfolgsgeschichte
geschrieben. Begleiten Sie uns auf eine Entdeckungsreise durch eine
der modernsten Brauereien Europas. Lernen Sie die einzigartige
Faszination der Krombacher Braukunst und das Geheimnis unseres

Erfolgs kennen.

1803 Griindung der Brauerei
1892 Geburtsstunde Krombacher Pils
1967 Ausstofd tiberschreitet 500.000 hl

1999 Einfithrung Krombacher Alkoholfrei —
das heute meistverkaufte
alkoholfreie Pils Deutschlands

2002 Krombacher Pils iibernimmt die
Marktfiihrerschaft in Deutschland

2006 Ubernahme der Markenrechte Schweppes, Orangina,
Dr. Pepper fiir Deutschland und Osterreich

2016 Ubernahme der Markenrechte Vitamalz und
Relaunch der Marke

2017 Gesamtausstof3 7107 Mio. hl, davon entfallen
5,763 Mio. hl auf die Dachmarke Krombacher



Gemeinsam
Zukunft gestalten.

Die Krombacher Brauerei, erstmals im Jahre 1803 urkundlich erwihnt, befindet sich seit vielen Generationen im Besitz der
Familie Schadeberg. Langfristige Perspektiven und kurze Entscheidungswege, Verldsslichkeit und Vertrauen — all das hat

dazu beigetragen, dass sich das Familienunternehmen von einem regional bedeutenden Anbieter zu einer der erfolgreichsten
Premium-Biermarken Deutschlands entwickelt hat.

A Bernhard Schadeberg | Uwe Riehs | Dr. h.c. Friedrich Schadeberg | Stephan Berens | Helmut Schaller
Die Geschiiftsfiihrung der Krombacher Brauerei (von links nach rechts)






Alles fiir die Qualitat.

Unser wichtigstes Ziel ist Ihre vollste Zufriedenheit. Die entscheidenden Faktoren sind
dafiir eine stets hohe Qualitit sowie der beste Geschmack unserer Biere. Hochste
Qualitt ist Teil unserer Unternehmensphilosophie und wird tagtédglich gelebt. Obwohl
wir technisch eine der modernsten Brauereien Europas sind, entscheidet bei uns in

Krombach immer der Mensch iiber die Qualitit unserer Biere.

Bevor unser Krombacher in Féasser und Flaschen abgefiillt wird, kontrolliert nicht nur
unser Labor die einwandfreie Qualitit, sondern drei erfahrene Braumeister verkosten
unabhingig voneinander den Geschmack. Erst wenn alle drei Braumeister aus voller
Uberzeugung ihre Zustimmung geben, verlassen die Biere unser Haus und machen

sich auf den Weg zu unseren Kunden.



Frisch aus der Natur

Ein Krombacher schmeckt einzigartig und es ist immer wieder ein besonderer Genuss, der sich durch
sein vollmundiges Aroma und seine unverwechselbare Frische auszeichnet. Dabei hat uns die Natur ein
kostbares Geschenk gemacht: Bei uns in Krombach gibt es das Felsquellwasser®, in dem sich feinste

Aromen beim Bierbrauen entfalten kénnen. Unsere Wasserexperten tiberzeugen sich permanent

von der hohen Wasserqualitidt unseres Felsquellwassers®.




Der Zimbergstollen —

hier befindet sich einer von 48 Brunnen

-




Feinste Zutaten,
ausgezeichnete Qualitat.

Den Grofteil unseres feinen Siegel-Hopfens beziehen wir direkt von Hopfenbauern aus
Deutschlands berithmtestem Anbaugebiet: der Hallertau. Unsere Brauer sind regelméagig
vor Ort, um sich von der hohen Qualitdt des Hopfens zu tiberzeugen, denn dieser sorgt

spater fiir die perfekte geschmackliche Abrundung unserer Krombacher Biere.

Wir verwenden Malz aus zweizeiliger Sommergerste mit einem voll und kraftig
ausgepragten Korn, das in von uns zertifizierten Milzereien mit handwerklichem
Geschick zu hochwertigem Braumalz verarbeitet wird. Die Giite des Braumalzes

wird stdndig von unseren Braumeistern gepriift.

Auch die Hefe ist entscheidend fiir die Spitzenqualitdt und den besonderen Geschmack
unserer Krombacher Biere. Die Hefezellen wandeln in einem speziell in Krombach
entwickelten Géarprozess den Malzzucker in Alkohol und feinperlige Kohlensédure

um und sorgen fiir die ausgewogene Geschmacksentfaltung unserer Biere.
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,Brauer ist kein Job, Brauer ist eine Berufung.”

Manfred Schmidt, Krombacher Braumeister




Kein Widerspruch:
Brauhandwerk
und Technologien

Wir in Krombach sind eine der modernsten Brauereien Europas.
Gleichzeitig ist Brauen fiir uns ein traditionelles Handwerk.

Fiir uns ist dies kein Widerspruch, sondern die ideale
Kombination. Auf diesem Weg kénnen wir mit modernsten
Mitteln das Brauhandwerk in Krombach perfektionieren,

um unsere Spitzenbiere zu brauen.

Es war, ist und bleibt immer die Kunst unserer Braumeister,
die verwendeten Zutaten so zusammenzustellen, dass
unser Krombacher stets gleich gut schmeckt. Mit unserer
tiber Generationen gewachsenen Brautradition und dem
grofen Erfahrungsschatz unserer Braumeister machen

wir aus einem Bier ein echtes Krombacher.







Starker Partner
fiir jede Gastronomie!

Mit Krombacher servieren Sie Ihren Gésten immer vielfdltige Geschmackserlebnisse.
Neben Deutschlands Premium-Pils Nr. 1 bieten wir Ihnen 4 weitere Bier-Sorten frisch
vom Fass. Dabei zeichnen sich Krombacher Biere durch ihre hervorragenden Zapfeigen-

schaften aus.

Zudem setzt Krombacher sowohl in der Individual-, als auch in der Systemgastronomie

mit attraktiven Produkten und aufmerksamkeitsstarken Mainahmen tiberzeugende Akzente.
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Sein Felsquellwasser® hat es beriithmt gemacht und ist wichtigster Bestandteil fiir die einmalige
Qualitit und das unverwechselbare Geschmackserlebnis eines echten Krombacher Pils. Feinster
Siegelhopfen und ausgewéhlte Malzsorten sorgen gemeinsam mit dem beriihmten Felsquellwasser®
fiir den nattirlich frischen Pils-Genuss. Krombacher Pils ist feinherb und wiirzig im Geschmack mit
4,8 % vol Alkohol. Natiirlich gebraut nach dem deutschen Reinheitsgebot von 1516. All das macht
es zu einem der besten Biere nach Pilsener Brauart und zu Deutschlands beliebtestem Pils.

Verkostungswotiz

Klave glanzfeine und goldgelve Farbe, feste kompakte Schaumkvone. Duftet appetitlich
nach Peinhevber Hopfennote. Die feine, leichte Bittevnote zeigt sich vor allem im Finale
und bleibt angenehm im Mundvaum zuviick. Sehv evrischend.

Bievtyp Pils, untergdirig

Werte Bittevnote: feinherb optischer Emdvuck: goldgelv
Alkoholgehalt: 4,87 vol Schaum: Peinpovig, stavk
Brewawert/[00 wl: 3§ kcal Tvinktewmperatuv:  ¢-§ °C

Geschmacks-  angenehm ausgeprigte Hopfennote, leichte Malznote, feinherbe Wivze
eindvuck
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KELLERBIER

Unsere Braumeister lassen mit ihrem gesamten Kénnen, ihrer Hingabe und Leidenschaft mit dem
naturtriiben Kellerbier eine alte Brautradition wiederaufleben. Frither war das unfiltrierte Kellerbier
nur den Braumeistern vorbehalten, die es direkt vom Fass auf seine Reife und Qualitéit priiften.
Heute kann sich jeder tiber den besonderen Biergenuss freuen. Die natiirliche Triibung verleiht
dieser besonderen Bier-Spezialitit seinen vollmundigen Geschmack und den urspriinglich kraftigen
Charakter fiir besondere Genussmomente.

— = ——— e ———— e e e ——

Verkostungsnotiz
Das Kvombacher Kellevbier schmeckt leicht hefig im Antrunk, dbevrascht mit kleinsten
Kohlensaureblasen und ibevzeugt Aurch seinen authentischen Geschmack.

Bievtyp Naturtvibes Kellevbiey, untergévig

Wevte Bittevuote: Peinhevb optischer Eindvuck: Bevusteinfavbe
Alkoholgehalt: S| % vel wmit KupPevstich
Brewuwert/[00 wml: 39 kcal Schaum: feinporig, mittel

Tvinktempevatuv:  ¢-§ °C

Geschmacks-  Kavamellnote, Waldhonig, veifer Hopfen
eindvuck
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Krombacher
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DUNKEL

Die handwerkliche Kunst des Bierbrauens und die wohlgehiiteten Rezepturen werden bei uns in
Krombach von Generation zu Generation weitergegeben. Die von unserem Braumeister verfeinerte,
traditionelle Rezeptur ist das Geheimnis dieser besonders kréftigen Spezialitit. Ausgewihlte dunkle
Rostmalze und feinster Aromahopfen verleihen der naturtriiben Spezialitit den malzig-wiirzigen
Charakter mit feiner Rostmalznote.

Verkostungsnotiz
Die zuviickhaltenden Hopfenavomen wevden Auvch die intensive véstmalzige Note
Aominiert. Sie wivd begleitet vou einer fruchtigen Note und die amhaltende
Hopfenbittere gavamtievt dabel Aen typischen Krombacher Geschmack.

—— N -_— ————

Bievtyp Naturtviibes Duwkel, untevgdirig

Werte Bittevnote: ausgepragt  Optischer Eindvuck: bronzefavbew, leuchtend
Alkoholgehalt: S,0% vol Schaum: stabil, sehr feinporig
Brewawevt/ 100 ml: 40 kcal und cremig

Tvinktewpevatuv:  7-§ °C

— = = ——— ———

Geschmacks- Mandel, kKavamell- und Kaffeenote
eimdvuck







Krombacher
| Weizen |

Das naturtriibe Krombacher Weizen begeistert mit seinem spritzigen und vollmundig-fruchtigen
Geschmack jeden Weizen-Liebhaber. Dafiir sorgen erlesene Zutaten wie ausgewahlte Weizenmalze,
frische obergérige Hefe und das beriihmte Felsquellwasser®. So entsteht durch die klassische
Krombacher Braukunst ein besonders harmonisches Weizen-Genusserlebnis.

Verkostungswotiz
Krombacher Weizew ist fein vezent und kohlensduvehaltig. Die feinen weichen und sif-
lichen Avomen werden im Antrunk gut wahvgenommen und evinnern am Honig und Baname.

o —— — - S - —— ———

Bievtyp Weizew, obevgarig

Wevte Bittevnote: leicht ophschev Emo{vuck bevusi-em\%wbeh,
Alkoholgehalt: S;3% vol opale Natuvtviibumg
Brewwwevt/[00 ml: 4] kcal Schaum: kvafHg cremiq

Tvinktempevatuv:  ¢-§ °C
Geschmacks-  fruchtiy, frische Baname, leichte Honiguote, feine Hefenote
£ eindruck
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Krombacher

Dunkel

Krombacher Weizen Dunkel iiberzeugt den Kenner durch ein besonders kriftiges und
aromatisches Geschmackserlebnis. Dennoch bleibt die fiir ein echtes Weizen typische voll-
mundig-fruchtige Geschmacknote erhalten. Ausgewahlte dunkle Rostmalze und feinster
Aromahopfen geben dieser obergadrigen Spezialitdt den typisch malzig-wiirzigen Charakter.

Verkostungswotiz

Die suBlich malzige Note ist nuv im Autvunk vorhamden und wivd abgelsst vou typisch
banamigen und kavamellisievenden Aromen. Die Bitternote tvitt fein eingebunden im
Finale in Aie Wahvuehmung. Zuviickbleibend dominiert jedoch Aie fruchtige Note.

Bievtyp Weizen Dunkel, obergairig

Werte BiHrevuote: leicht optischer Eindvuck: Aunkel kupPerfarben,
Alkoholgehalt: S;3% vol feurig
Bvewnwert/[00 wml: 43 kcal Schaum: kvaftg, stabil

Tvinktewpevatuv: -8 °C

Geschmacks-  Kavawellnote, veife Banane, Aunkelmalzavomatisch, weich
eindvuck
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HELL

Krombacher Hell wird mit einer sorgféltigen Auswahl spezieller Malzsorten, feinstem Siegelhopfen und
dem berithmten Felsquellwasser® gebraut. Das helle Lagerbier ist dank einer dezenten Hopfung weniger
herb und tiberzeugt mit einer angenehmen Malzstifie. Gemeinsam mit der feinperligen Kohlensadure
wird Krombacher Hell so zu einem vollmundigen und besonders stiffigen Geschmackserlebnis.

Verkostungsuotiz
Leicht opale aber glanzfeine und goldige Evscheinung. Feinporige und leichte Schaum-
bildung im Ausschank. Die Peine Bitternote ist sehv zuviickhaltend und evinnert am
evntefrischen Hopfen. Die malzige Sife umspielt Aie feine, frische Hopfennote.

Bievtyp helles Lagerbiey, untergdrig
Werte Bittevwote: leicht optischer Emdvuck: goldig, glamzklar
Alkoholgehalt: S0%vol  Schaum: feinporig, weniger stavk

Bvemnwevt/100 wl: 39 kcal  Tvinktempevatuv:  ¢-§ °C
Geschmacks-  evntebrischer grimer HopPew, blumig, malzavomatisch
eindvuck
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Krombacher
/g/g /e

Krombacher Radler besteht zu gleichen Teilen aus Original Krombacher Pils und perfekt darauf
abgestimmter und eigens dafiir entwickelter Zitronenlimonade. So entsteht ein nattirlicher,

harmonischer und erfrischend spritziger Genuss. Das besondere Geschmackserlebnis hat es zu
Deutschlands beliebtestem Radler gemacht.

Verkostungswotiz

Glamzklave hellgelve Favbe wmit feinporiger Schaumentwicklung. Dais evfrischende Zitvonen-
avoma viumdet Adew feihevben Chavakter Aes Krombacher Pils ab.

Bievtyp Bievmischgetvank

Wevte Bittevuote: wenig oPHschev Eindvuck: hellgely, 3lanzPe(n
Alkoholgehalt: 2,57% vel Schaum: feinporig, stavk
Brvenmwert/100 ml: 39 kcal Tvinktewpevatuv: -7 °C

- —— e

Geschmacks-  selr Pwsche Zd-voue, leichte Malznote, zuviickhaltende Pemhevbe wuvze
eindvuck
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Krombacher
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Das Krombacher Radler Naturtriib zeichnet sich durch die ausgewogene Mischung von
naturtriibem Krombacher und fruchtiger Zitronenlimonade aus. So entsteht ein kréftiger
Radler-Genuss der anderen Art mit 2,5% vol Alkohol.

Verkostungsuotiz
Im kvombacher Radler Natuvtvib vevbindew sich Aie feimen Hopfeunoten mit einem
spritzigen Zitronengeschmack, sodass ein Wechselspiel aus Sie und hopfenbetonter
Bittevnote entsteht, wobei die Zitvone als Aominamter Eindvuck nachhallt.

Biertyp natuvtridbes Bievmischgetrank

Werte BiHrevwote: leicht Ophschev Eindvuck: goldig motH-
Alkoholgehalt: 2,57 vol Schaum: gvobporig leicht
Brewnwevt/|100 wl: 37 kcal Tvinktempevatur:  S-7 °C

Geschmacks-  sehr musgepmgi-e Zitvoneunote, icht suf, be’ebend und md-schwmgena{e
eindvuck exotische Zitvusfruchtnote, ausgewogen und leicht hopfig, hevbe Bitternote







ALKOHOLFREI

Krombacher Alkoholfrei ist ein duf8erst vollmundiges alkoholfreies Pils. Dank bester Zutaten
und eines speziellen, eigens in Krombach tiber viele Jahre entwickelten Brauverfahrens,
behilt es seinen frischen und biertypischen feinherb-malzigen Geschmack. Das macht die
nattirliche und isotonische Erfrischung zu Deutschlands beliebtestem alkoholfreien Pils.

Verkostungsuotiz

Vollmundige Evfrischung mit echtem Pilsgeschmack. Leicht sif im Antvunk, wechselt
Aie Sufe schuell zum hopfenbetont feimherben Chavakter Aes Kvombacher Pils.
Die feinpevlige kohlensauve Pihlt sich angenehm frisch am.

Bievtyp alkoholbreies Pils, untergavig

Wevte Bittevnote: feinhevb optischer Eindvuck: goldgely, glamzfein
Alkoholgehalt: < 057 vol Schaum: selr gut
Brewnwert/ |00 wl: 26 kcal Tvinktewpevatuv: -7 °C
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Geschmacks-  kvaftg malzig, kviftg hopfig, leicht sufd
eindvuck







Krombacher

Dank eines speziellen, sehr aufwéndigen Brauverfahrens schmeckt Krombacher Weizen
Alkoholfrei so, wie ein echtes Weizen schmecken muss: besonders spritzig und
vollmundig-fruchtig. Dartiber hinaus ist der erfrischende Durstloscher kalorienreduziert.
Echter Weizengeschmack — erfrischend und isotonisch.

Verkostungsnotiz
Die Vellmundigkeit von Krombacher Weizen Alkoholfrei breitet sich wmit dew Peinew,

weizentypischen Aromen im Mundvaum deutlich aus. Der entzogene Alkohol lisst Aem
ProAukt nichts Pehlen.

— e ——

Bievtyp alkoholreies Weizew, obevgavig

Werte Bittevnote: leicht optischer Emdvuck: bevusteinbarben,
Alkoholgehalt: <0S% vl opale Naturtvitbung
Bremnwert/|100 wl: 28 kcal  Schaum: qut; Pest

Tvinktewmpevatuv:  ¢-§ °C

Geschmacks-  Pruchtiy, frische Baname, leichte Honignote, feine Hefenote
eindvuck
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Krombacher
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ALKOHOLFRE!

Die Weizen-Erfrischung mit Zitronenlimonade wird zu gleichen Teilen aus Original
Krombacher Weizen Alkoholfrei und speziell darauf abgestimmter Zitronenlimonade
hergestellt. Original Krombacher Weizen Alkoholfrei gibt der Weizen-Erfrischung
seine vollmundig-fruchtige Note. Die spritzige Zitronenlimonade verleiht ihr

den besonderen Erfrischungsmoment. Harmonisch aufeinander abgestimmt wird
Krombacher Weizen-Zitrone Naturtriib Alkoholfrei so zu einem natiirlichen
Durstlgscher mit vollmundig-spritzigem Geschmack.

Verkostungsnotiz
An exeotische Frichte evinnernd, breitet sich das intensiv kohlensiuvehaltige Getvank
im gesamten Mundraum aus und wechselt die verschiedenen Geschmackseindvicke
von malzigev Siifie, hevber Hopfennote und exotischen Frichten wie Banamne und Zitvone.

Biertyp alkoholbreies Bievmischgetvank

Wevte Bittevrnote: wenig optischer Eimdvuck: leicht berustein-
Alkoholgehalt: < 05% vol Pavben, natuviviiv
Brewwwert/100 wl: 3| kcal Schaum: qut, fest

Tvinktempevatuv:  ¢-§ °C

Geschmacks-  Pruchtig wnach Malz, Banawme, Zitvone
eindvuck
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Deutschlands beliebtestes alkoholfreies Radler wird zu gleichen Teilen aus Original
Krombacher Pils Alkoholfrei und speziell darauf abgestimmter Zitronenlimonade
hergestellt. Das frische Krombacher Pils Alkoholfrei gibt diesem Spitzenradler seine
feinherbe Note. Die spritzige Zitronenlimonade verleiht ihm die besondere Erfrischung.
Mit diesen zu gleichen Teilen gemischten Zutaten ist Krombacher Radler Alkoholfrei
der nattirliche und geschmackvolle Durstlscher.

—— e ——

Verkostungsuotiz

Strahlend hellgelve Farbe wit feinporiger Schaumkrone. Das spritzige Zitvonenavoma
gepaavt mit Krombacher Pils Alkoholfrel sorgt fir eine angenehme SiBe und evfrischt
bis weit tbevr Aas Finale.

Biertyp alkoholbreies Bievmischgetvank

Werte Bittevuote: selv leicht  optischer Eindvuck: hellgely, glanzfein
Alkoholgehalt: <05% vl  Schaum: feinporig
Brewnwert/|00 wml: 27 kcal Tvinktewmpevatuv: -7 °C

Geschmacks-  selr frische Zitvone, leichte Malznote, zuviickhaltende Peinhevbe Wiivze
eindvuck
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Ob fiir die schnelle Regeneration nach dem Sport oder immer dann, wenn ein natiirlicher
Durstloscher gefragt ist: Krombacher 0,0% Pils ist die richtige Wahl. Unbeschwerter
Krombacher-Genuss mit 0,0% Alkohol. Vitaminhaltig dank Folsdure, Vitamin B6 und B12 -
die ideale Alternative zu siifen Softdrinks und eine geschmackliche Abwechslung zu Wasser.

Spovtlich-isotonisch wit wevtvollen ImhaltsstofPen Pir Aie Regeneration

Energie 116 k) (27 kcal)  Kohlenhydrate 6,48  Salz og

Fett 0og davon Zucker 31g Vitamin B6 & B12 0,07 ug & 0,26 ug

davon gesattigte Fettsauren 0g Eiweil 0g Folsaure 27 pg

Bievtyp alkoholfreies Pils

Wevte Bittevnote: schwach OPHSChev Eindvuck: goldig, 3lomzl<low
Alkoholgehalt: 0,0% vel Schaum: Pein-leicht
Brennwevt/100 wl: 27 kcal Tvinktewmpevatuv:  S-7 °C

——— S e o

Geschmacks-  fein malzige Sifle
eimdvuck
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Krom
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WEIZEN

Krombacher 0,0% Weizen ist eine echte Geschmacks-Innovation: Vollmundig fruchtig ist
Krombacher 0,0% Weizen der ideale Durstloscher: Vitaminhaltig dank Folsdure und B12, mit isotonischer

Wirkung und einzigartig im Geschmack.

Spovtlich-isotonisch wit wevtvollen ImhaltsstofPen Pir Aie Regeneration

Energie 136 k) (32 kcal) Kohlenhydrate 75g Salz og

Fett 0og davon Zucker 31¢g Vitamin B12 0,21pg

davon gesattigte Fettsauren 0g Eiweil 0,7g Folsaure 33,8 ug

Bievtyp alkoholfreies Weizen

Wevte Bittevnote: schwach  optischer Eindvuck: tensiv ovange-goldig
Alkoholgehalt: 00%vol  Schaum: feinperlig-cremig
Brenmwert/100 wml: 32 kcal  Trvinktewpevatur: 57 °C

——— S

Geschmacks-  vollmundig fruchtig
eindvuck







Die perfekte Kombination aus 40% Krombacher 0,0% Pils und 60% fruchtiger Zitronenlimonade
erfrischt natiirlich bei 0,0% Alkohol. Mit seiner isotonischen Wirkung und der enthaltenen Folsdure
ist der natiirliche Durstloscher nicht nur fiir Sportler eine fruchtig spritzige Alternative.

Spovtlich-isotonisch wit wevtvollen ImhaltsstofPen Pir Aie Regeneration

Energie 109 kJ (25 kcal)  Kohlenhydrate 6,2g  Salz 0g

Fett 0g davon Zucker 5,2g Folsaure 10,8 pug

davon gesattigte Fettsauren 0 g Eiweil 0og

Bievtyp alkoholbreies Bievmischgetvink

Werte Bitt+evnote: schwach  optischer Eindvuck: soumengelb
Alkoholgehalt: 0,0% vel Schaum: leicht schaumend

Brennwert/100 ml: 2Skcal — Tvinktewmpevatur: S °C

——— S e o

Geschmacks-  PruchHg spritzige Zitvone
eindvuck







Gemeinsam erfolgreich
Impulse setzen.

Wir sind, wo Sie sind: Unser Team geschulter Gebietsverkaufsleiter steht Thnen mit Rat
und Tat zur Seite. Welche Schankanlage l&sst sich perfekt in Thr Gastronomie-Konzept
einbinden? Vertrauen Sie auf unsere souverdne Beratung, die auch bei Fragen der
Bierlagerung und -kiihlung, der Bierhygiene und -pflege optimale Antworten bietet.
Dariiber hinaus stellen wir IThnen fiir jedes Portfolio innovative, individuelle

Abverkaufshilfen zur Verfiigung. Sprechen wir tiber Ihren Erfolg!
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FSC
www/fsc.org

100%
Aus vorblidlich
bewlrtschafteten

Waldern

FSC® C000000

Auf den Geschmack gekommen?
Dann rufen Sie uns an!

Krombacher Brauerei Bernhard Schadeberg GmbH & Co. KG - Hagener Strafle 261 - D-57223 Krombach
Telefon: +49 (0) 2732 880-0 - Telefax: +49 (0) 2732 880-254 - Internet: www.krombacher.de
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